
Tous nos prix sont exprimés en TTC (service compris)



Les planches

Menu 38 €

Planche de charcuterie 14 €

Assortiment de charcuteries des Monts d’Auvergne
accompagné de son mesclun vinaigré

Planche mixte 18 €

Assortiment de charcuteries des Monts d’Auvergne et
fromages du terrroir accompagné de son mesclun vinaigré

Charcuteries : Poitrine roulée, saucisse sèche noisette, noix 
de jambon, jambon sec

Fromages : Fromage de pays, Petit Polignac, Fourme 
d’Ambert, Saint- Nectaire

Carpaccio de tomates d’antan et sa burratina truffée
ou

Terre et mer, truité fumée et foie gras accompagné de son chutney de figues

              

Tortellinis mozzarella à la crème pesto verde et sa roquette
ou

Coq au vin et son gratin de panais aux cêpes et au cantal AOP

              

Assortiment de fromages des Monts d’Auvergne
ou

Saint-Honoré 
ou 

2 boules de glaces artisanales
              

Supplément plat ou dessert de la carte (+4 €)

SNACKING

Planche de fromages des Monts d’Auvergne				    14 €
Eclair brunoise de légumes, saumon et salade mesclun	        14 €
Bagel de truite fumée et salade mesclun, sauce tzatziki	                       16 €

MENU ENFANT 16 € (jusqu’à 10 ans)

Tortellinis à la mozarella et à la crème pesto verde, parmesan et roquette
ou

Croustillants d’aiguillettes de poulet 
accompagnés de son écrasé de pommes de terre gratinés à l’emmental

-------------------
2 boules de glaces artisanales

TEA TIME

Boisson chaude au choix et une pâtisserie		       16 €
Tarte aux myrtilles, Tarte tatin, Tarte au citron méringué

Liste des allergenes sur demande Liste des allergenes sur demande



Les entrées

Parfait à la truite saumonée et à la mousseline d’asperges
Cassolette de noix de St Jacques au Reisling gratinée au parmesan
Carpaccio de tomates d’antan et sa burratina truffée
Terre et mer, truité fumée et foie gras accompagné de son chutney de figues

Planche de charcuteries des Monts d’Auvergene
Planche de charcuteries et fromages du terroir

Les plats

Tortellinis à la mozarella et à la crème pesto verde, parmesan et roquette
Coq au vin et son gratin de panais aux cêpes et au cantal AOP
Risotto crèmeux au parmesan et au mascarpone saupoudré de brisures de truffes
Blanquette de veau à l’ancienne accompagnée de sa timballe de riz sauvage
Souris d’agneau et son millefeuille de légumes

Les desserts

Secret glacé fraise et bergamote (pâte sablée pur beurre, compotée fraise bergamote, mousse mascarpone, éclats de pistache)

Royal dôme (biscuit dacquoise, croustillant praliné noisette,amande, mousse chocolat)

Impériale exotique hibiscus (mousse exotique, speculoos-mangue-citron vert, glaçage hibiscus)

Soufflé citron yuzu (biscuit cuillère, soufflé glacé citron et yuzu, gelée citron)

Saint Honoré (feuilleté caramélisée, glaçage à confiture de lait)

Boules de glace artisanale (2 boules)
Boules de glace artisanale (3 boules)

14 €
15 €
16 €
17 €

14 €
18 €

19 € 
25 €
26 €
26 €
26 €

12 €
12 €
12 €
12 €
12 €
7 €
9 €

Les entrées - planches à partager

Apéritifs

Martini Blanc

Vodka Absolute

Suze

Ricard

Get 27

Vodka Martini

Gin Tonic

Spritz

6 €

8 €

6 €

5 €

10 €

 12 €

12 €

15 €

Boissons sans alcool

Coca-Cola 33cl

Schweppes Agrume 25cl

Orangina 25cl

Sprite 33cl

Ice-Tea 25cl

Jus de fruit 25 cl

Orange, pomme, 
abricot,ananas, tomate, pêche de 
vigne, poire

Sirops 			                 

Vittel 25 cl

Perrier 20 cl

Bières 33 cl

Bière de Saint Vidal
Blonde
Blanche
Ambrée
Saison

Eaux 75 cl

Saint Géron  
Eau minérale pétillante

Volvic 
Eau minérale

4,50 €

4,00 €

4,00 €

4,50 €

4,00 €

5,00 €

2,50 €

3,50 €

3,50 €

	 5 € 7 €

 6 €

Boissons chaudes

Expresso

Double Expresso

Allongé

Café au lait

Décaféiné

Thé - infusion

4 €

7 €

4 €

6 €

4 €

4 €

Boissons

Liste des allergenes sur demande

Assiette de fromages du terroir 11 €

A LA CARTE



Boissons

Les liqueurs 4 cl

Eau de vie de poire 
Les eaux de vie du bâteau

Eau de vie de mirabelle	
Les eaux de vie du bâteau

Liqueur de framboise

Les eaux de vie du bâteau

Verveine Pagès Bio

Distillerie Pagès

Verveine Padré Bio 
Distillerie des Bughes

Fine Verveine

Vins Marcon

	 10 €

10 €

7 €

5 €

8 €

12 €

Whisky et pur malt 4 cl

P’tit beurre  
Distillerie des Bughes

Tradition

Distillerie des Bughes

Nikka days

Distillerie Nikka

Redbreast - 15 ans

Distillerie Midelton

Balblair - 15 ans

Distillerie Balblair

Very Cloudy - 2013
Distillerie Caol Ila

Port Askaig - 15 ans

Distillerie Caol Ila 

Rhum 4 cl

Home distillers

Distillerie des Bughes 

El Dorado - 5 ans

Demerara Distillers Limited

Australia Sherry Finish - 7ans  
Distillerie La Compagnie des Indes

Gold of Mauritius - 5 Solera

Distillerie Gold of  Mauritius

Bas Armagnac 4 cl

Les grands assemblages - 12 ans

Maison Darroze

Château de Lahitte 1981
Maison Darroze

Domaine de Rieston 1991
Maison Darroze 

	 10 €

33 €

25 €

	 7 €

10 €

8 €

18 €

16 €

11 €

27 €

	 8 €

6 €

12 €

10 €

Boissons

Champagne

Moët & Chandon Réserve 
Veuve Clicquot Réserve

Ruinart Brut

Ruinart Blancs de Blanc

70 €
75 €
85 €

130 €

Vin Rouge

JP Brun Fleurie

Domaine des terres dorées

Château Cambon La Pelouse

Haut-Medoc Cru Bourgeois

Sancerre 
Domaine Cherrier

7 €

9 €

9 €

35 €

45 €

45 €

12 cl 75 cl

Vin Blanc

Chateauneuf du Pape

Domaine Chante Cigale

Bourgogne

Domaine Laurent et fils

55 €

65 €

75 cl

Viré Clessé Quintaine

Domaine Montbarbon

Bourgogne chardonnay

Domaine Dominique Laurent

Meursault Garaudet Vieilles Vignes

Domaine Florent Garaudet

8 €

10 €

15 €

 40 €

55 €

80 €

12 cl 75 cl

Vin Rosé

Côte de Provence 1840
Château du Rouët

Miraval Côte de Provence

Famille Perrin

Taittinger Prestige Rosé

Champagne Taittinger

6 € 20 €

40 €

110 €

12 cl 75 cl

Flûte de Champagne Brut  12 cl 17 €

Bouteilles 75 cl

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 
 a consommer avec modération L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 

 a consommer avec modération


